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MEISTER GOLDBISKIN NEXT
Premium-Qualität für Ihre Siedegebäcke
Biskin steht für bekömmliche Siedegebäcke in 
meisterlicher Qualität. Als Premium-Siedefett ist 
MEISTER GOLDBISKIN NEXT in ungehär-
teter Qualität die ideale Grundlage für 
gelingsichere Berliner- und harmoi-
niert deshalb optimal mit dem Vollmix 
MEISTER BERLINER NEXT.

Individueller Preis bei Termin!

ART-NR. 8052  |  HEFE PREMIUM
sehr gute Aromabildung und enorme Gärstabilität, 
universell einsetzbar für alle Teige/Teigführungen

im Karton à 4 x 2,5 kg ......................... 1,19 €/kg
Hefepreis bei Termin für Neukunden  ... 0,99 €/kg

FRUCHT KONFITÜREN 45%
als Füllung und Glasur für Dauergebäcke 

im Eimer à 12,5 kg

ART-NR. 901  |  APRIKOSE .................. 2,39 €/kg
ART-NR. 903  |  MEHRFRUCHT ............. 2,35 €/kg

ART-NR. 910  |  KIRSCH KONFITÜRE 35%
als Füllung und Aufl age für Petit fours, Teegebäck, 
Lebkuchen, Berliner und andere Gebäcke

im Eimer à 12,5 kg ................................ 2,65 €/kg

FRUCHT KONFITÜREN 45% GERÜHRT
doppelt passiert und so besonders weich u. 
streichfähig, was eine direkte Verarbeitung ohne 
Aufrührung ermöglich

im Eimer à 12 kg

ART-NR. 912  |  APRIKOSE .................. 2,99 €/kg
ART-NR. 913  |  HIM.-JOHANNISBEER ... 3,25 €/kg
ART-NR. 914  |  ERDBEER .................... 2,99 €/kg

ART-NR. 203  |  SCHNEEWEISS PULVER
Spezialzucker zum Dekorieren u. Bestäuben von 
Gebäcken. Das spezielle Herstellungsverfahren u. 
die besondere Kombination der Rohstoffe 
verhindert ein Schmelzen auf Gebäcken.

im Beutel à 12,5 kg ............................... 1,99 €/kg

ART-NR. 204  |  EIWO FERTIGGLASUR
Gebrauchsfertige Zubereitung mit weicher, 
 cremiger Konsistenz. Empfi ehlt sich als glänzende, 
zarte Zuckerglasur auf Frischbackwaren. 
Besonders geeignet für die Verarbeitung mit 
Pinsel und Palette.

im Eimer à 15 kg ................................... 1,29 €/kg

ART-NR. 211  |  SANDZUCKER
im Sack à 25 kg ..................................... 0,99 €/kg

MEISTER BERLINER TRADITION
Vielfalt für das ganze Jahr
Ob klassische Berliner oder fruchtige Ballen, mit 
MEISTER BERLINER TRADTION können Sie eine ganze 
Palette von Siedegebäcken sicher herstellen. Doch eines 
haben sie alle gemeinsam: Das typische Aroma, das dem 
Vollmix u.a. durch eine Kompostion von hochwertigen 
und natürlichen Butter-Aromen verliehen wird und den 
Siegebäcken ihren einzigartigen und hervorragenden 
 Geschmack gibt. So können Sie ihren Kunden Vielfalt 
bieten – nicht nur zur klassischen Siedegebäck-Saison, 
sondern das ganze Jahr über.

Individueller Preis bei Termin!

MEISTER GOLDBISKIN PALMFREI
Beste Qualität trifft bewussten Genuss
MEISTER GOLDBISKIN PALMFREI ist die 
perfekte  Sortimentsergänzung. Es 
vereint in sich alle Qualitäten von 
MEISTER  GOLDBISKIN und vervoll-
ständigt  damit ein Sortiment, das 
alle Kunden ansprüche abdeckt.

Individueller Preis bei Termin!

MEISTER BERLINER SPEZIAL
Ihr Garant für die Herstellung saftiger 
und lockerer Berliner
Mit MEISTER BERLINER SPEZIAL zaubern Sie im 
Handumdrehen köstliche Berliner-Spezialitäten. 
Profi tieren Sie von den hervorragenden 
Verarbeitungs- und Backeigenschaften, 
den ausgesuchten Zutaten und der 
bewährten Rezeptur.

Individueller Preis bei Termin!

Es betreut Sie wie gewohnt Ihr 
Bezirksleiter und Fachberater!
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Alles aus einer Hand für verkaufsstarke Siedegebäcke von EIWO & CSM
Siedegebäck-Saison mit EIWO & CSM

Es betreut Sie wie gewohnt Ihr Bezirksleiter und Fachberater!
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EIWO® liefert Qualität preiswert und bundesweit!

Rohstoffe aus Coesfeld
Jetzt gemeinsam mit CSM 
exklusiv im EIWO-Sortiment.

Mittwoch bestellt bis 13 Uhr!
Montag/Dienstag bundesweit geliefert!

Bestellen Sie bequem über das EIWO Online Bestellsystem (EOS).
Scannen Sie den QR-Code und registrieren Sie sich jetzt!

Ihr Vorteil mit EIWO® Ihr Vorteil mit CSM

•  Wir beliefern Sie auf unseren Lieferlini-
en nur  mit  eigenem LKW.

•  EIWO-LKW‘s sind grundsätzlich mit 
Tiefkühler, GPS, Temperaturschreiber & 
Ladebordwand ausgerüstet.

•  Anlieferung Ihrer Ware erfolgt zur Betriebszeit, und 
wird nur gegen Unterschrift übergeben.

•  Ihre Ware wird von uns auf Europalette H1 oder Rolly  
ins Kühlhaus, Trockenlager oder TK-Lager gestellt 
(Befahrbarkeit vorausgesetzt).

• Keine Mindestabnahme bei EIWO®

•  Sie brauchen bei EIWO® grundsätzlich keine 
 palettenreine Ware abzunehmen.

• Interne Qualitätssicherung und Labor

• CSM exklusiv im EIWO-Sortiment

•  Bezirksleiter und Fachberater wie 
gewohnt vor Ort

•   Mittwoch bestellt bis 13 Uhr – 
Montag/Dienstag bundesweit geliefert

• 100%-tige Lieferfähigkeit aller Artikel

• individuelle Preise nach Bedarfsanalyse

• höchste Qualitätsstandards

• Innovativste Produktkonzepte

• höchste Fachkompetenz

• jetzt direkte Logistik
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Exklusiv im 
EIWO® Sortiment

Es betreut Sie wie 
gewohnt Ihr Bezirksleiter 

und Fachberater!
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